
5  PORTATE + DES SERT

€  40  (BEVANDE ESCLUSE) 
€  70  (CON ABBINAMENTO VINI)

STARTERS

LE
PIZZE

TEGLIA CROCCANTE, 
CUL AT TA COT TA, BUFAL A 

AFFUMICATA E SENAPE 1-7-10 
€  12

PIZZA “SMALL SIZE”, PROSCIUTTO 
CRUDO “RULIANO”30MESI+ 

E BURRATA 1-7 

18€

MINI BUN AL VAPORE, CARNE 
SALADA, FICHI E PARMIGIANO 1-7-11 

€  7

PIZ ZINA FRIT TA “MONTANARINA” 
CON POMODORO E PECORINO 1-7 

€  4

PIZZINA FRITTA CON BURRATA, 
ACCIUGHE E DATTERINO CONFIT 1-4-7 

€  7

CROCCHÈ DI PATATE, 
PROVOLONE DEL MONACO 1-7 

€  4

FRIT TATINA DI PA STA, 
RAGÙ BIANCO E PISELLI 1-7-9 

€  5

FRITTATINA DI TAGLIATELLE CON 
FUNGHI SHIITAKE E PROVOLA, 

CAVOLO NERO 1-3-7 

8€

MENÙ DEGUSTA ZIONE
 “ANTONIO PAPPALARDO” 

s e r v i t o  p e r  t u t t i  g l i  o s p i t i  d e l  t a v o l o

MARGHERITA 1-7 |  €  14 
FIORDILATTE DI AGEROLA , POMODORO E BASILICO

BUFAL A 1-7 |  €  16 
BUFALA CAMPANA , POMODORO E BASILICO

COSACCA 1-7 | €  15 
PECORINO, POMODORO E BASILICO

BUFAL A E X TRA 1-7 |  €  19 
BUFALA CAMPANA , POMODORO, EMULSIONE AL BASILICO, 
PARMIGIANO 50 MESI E DATTERINO CONFIT

MARINARA DI L AGO 1-4 |  €  16 
POMODORO, AGLIO ORSINO, CAPPERO, ORIGANO, OLIVA 
CAIAZZANA E SARDA DEL LAGO DI GARDA

ALICI DI CE TARA, POMODORO, BURRATA, CAPPERI E ORIGANO DI 
SALINA 1-4 -7 |  €  19

PROVOL A DI BUFAL A AFFUMICATA, DAT TERINO GIALLO, 
LIMONE, BA SILICO E PEPE LUNGO NERO 1-7 |  €  18

BROCCOLE T TO, FIORDIL AT TE, ALICI DI CE TARA, LIMONE E SAL SA 
GOCHUJANG 1-4 -6-7 |  €  20

PARMIGIANA 1-7 |  €  20 
MELANZANE “A FUNGHETTO”, FIORDILATTE, BASILICO, DATTERINO 
CONFIT E CHIPS DI PARMIGIANO

ZUCCA, CHIPS DI CAVOLO NERO, FIORDIL AT TE, CARCIOFI E 
PROVOLONE DEL MONACO 1-7 |  €  20

PORCHE T TA, FIORDIL AT TE, PESTO DI CAVOLO NERO E 
PUNTARELLE 1-7 |  €  2 2

GRICIA 1-7 |  €  18 
GUANCIALE DE BELLOTA 100% IBERICO, BASILICO,  
PEPE LUNGO NERO E PECORINO

CAPRICCIOSA 1-7 |  €  20 
FIORDILATTE, CULATTA COTTA , CARCIOFI, 
FUNGHI CARDONCELLI AL TIMO E PARMIGIANO

PROSCIUT TO CRUDO 30MESI+ “RULIANO” E BURRATA 1-7 |  €  23

NDUJA, POMODORO, FIORDIL AT TE, OLIVE CAIA Z Z ANE  
E DAT TERINO CONFIT 1-7 |  €  20 
(DISPONIBILE ANCHE CON LA VERSIONE VEGETALE)

P e r  I n e d i t o ,  h o  r e a l i z z a t o  u n  i m p a s t o  e s c l u s i v o ,  n e l  q u a l e  u t i l i z z o  u n  b l e n d  d i  f a r i n e  i n t e g r a l i  e  s e m i - i n t e g r a l i 
c o n  l ’ o b b i e t t i v o  d i  o t t e n e r e  u n  p r o d o t t o  a l t a m e n t e  d i g e r i b i l e ,  p r o f u m a t o  e  s c i o g l i e v o l e .  A n t o n i o  P a p p a l a r d o

S U  P R E N O T A Z I O N E ,  T U T T E  L E  P I Z Z E  S O N O  D I S P O N I B I L I  C O N  I M PA S T O  S E N Z A  G L U T I N E 
( G R A N O  S A R A C E N O ,  F A R I N A  D I  R I S O  E  A M I D O  D I  M A I S )  E  M O Z Z A R E L L A / S T R A C C I AT E L L A  S E N Z A  L AT T O S I O .

I  p r o d o t t i  c o n t r a s s e g n a t i  c o n  *  p o s s o n o  e s s e r e  c o n g e l a t i / s u r g e l a t i  a l l ’o r i g i n e .

A l c u n i  p r o d o t t i  f r e s c h i  h a n n o  s u b i t o  l ’a b b a t t i m e n t o  r a p i d o  d e l l a  t e m p e r a t u r a .  

E l e n c o  a l l e r g e n i :  1 .  g l u t i n e ,  2 .  c r o s t a c e i ,  3 .  u o v a ,  4 .  p e s c e ,  5 .  a r a c h i d i ,  6 . 
s o i a ,  7.  l a t t e ,  8 .  f r u t t a  a  g u s c i o ,  9 .  s e d a n o ,  1 0 .  s e n a p e ,  1 1 .  s e s a m o ,  1 2 .  a n i d r i d e 
s o l f o r o s a ,  1 3 .  l u p i n i ,  1 4 .  m o l l u s c h i 

C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  €  3



TIRAMISÙ 3-7 €  8 
Proposta in abbinamento:
ALEATICO DOLCE 2019 , POLVANERA  €  5

CRÈME BRÛLÉE (RICE T TA ORIGINALE)  3-7 €  8 
Proposta in abbinamento:
VERMOUTH ROSSO, GARAZZINO  €  6

TORTA DI ROSE, Z ABA JONE AL MARSAL A 1-3 €  8 
Proposta in abbinamento:
DANZA DEL SOLE, GAETANO SOLENGHI  €  8

GEL ATO AL BACIO, NOCCIOLE CARAMELL ATE 7-8 €  7

SORBE T TO DEL GIORNO €  6

DESSERT



L IQUOR I&
DISTILLATI
BUMBU -  RUM BARBADOS €  9

COPALLI-SINGLE ESTATE ORGANIC WHITE RUM €  10
COPALLI-SINGLE ESTATE  COCOA ORGANIC FL AVOURED RUM €  12

BA S ARMAGNAC-DOMAINE L AGUILLE €  9

NIKKA WHISKY FROM THE BARREL , BLENDED WHISKY €  10

ARDBEG-“ THE ULTIMATE”-ISL AY SINGLE MALT WHISKY €  10

MAROLO-GRAPPA PIEMONTESE DI BARBERA  €  5
MAROLO-GRAPPA INVECCHIATA DI BAROLO  €  7

ORIGINE -  LIQUORE ZENZERO €  6
BEPI TOSOLINI -  LIQUORE ALLE ERBE €  6
INSOLITO 78     €  6

AMARO-CAMAT TI €  5

BUMBU CRE AM-CREMA RUM €  8

GARA Z ZINO -  VERMOUTH ROS SO €  6

SAMBUCA V54  €  5

L A MALORA -  LIMONCELLO €  5
L A MALORA -  ARANCINO €  5


